EN ENTREE

Nos OEUFS MAYONNAISE, "ASOM 2025" (V)
MAYONNAISE A L'ESTRAGON, CREME DE BETTERAVE, SARRASIN SOUFFLE

POIREAUX DU VAL DE LOIRE CONFITS @
VINAIGRETTE A LA TRUFFE

TERRINE DE COCHON DU PERCHE AU WHISKY
CHUTNEY DE POIRES

OEUF PARFAIT AUX CHAMPIGNONS FRAIS @
PETITS CROUTONS, PIGNONS DE PIN, PARMESAN GRILLE

ACCRAS DE MORUE PREPARES PAR NOS SOINS 14¢

SAUCE YAOURT "PILI PILI"
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9¢ i LES 6 ESCARGOTS DE BOURGOGNE EN PERSILLADE 15¢€

DANS LEURS COQUILLES DE CHAMPIGNONS DE PARIS

13¢ | GRAVLAX DE TRUITE FRANCAISE MARINEE PAR NOS SOINS 17¢

PICKLES DE LEGUMES ET SAUCE GRAVLAX

13€ FOIE GRAS DE CANARD MAISON AUX FRUITS SECS 22¢

(ABRI COT, CRANBERRY ET PISTACHE )

14¢€ ASSIETTE DE JAMBON PATA NEGRA 23¢

100% IBERIQUE DE BELLOTA 36/48 MOIS D'AFFINAGE LES 80G

LINGUINE AUX CHAMPIGNONS ET POUSSES D'EPINARDS @ 20¢
PARMESAN ET PIGNONS DE PIN (SUPPLEMENT BURRATA CREMEUSE 3€)

NOTRE FAMEUSE SAUCISSE PUREE DU MOMENT... 23¢
COCHON ELEVE DANS LE PERCHE A LA BAZOCHE-GOUET

BURGER MAISON, SALERS/ANGUS FRITES A LA PROVENGALE 23¢
CoMPOTE D'OIGNONS, CHEDDAR FUJWE, ROQUETTE ET PICKLES

SUPREME DE POULET FERMIER CUIT AU SAUTOIR 25¢€
SAUCE AUX MORILLES ET LIGUINE

FILET DE CABILLAUD ROTI AU BEURRE BLANC GOURMAND 25¢

RIZ CROUSTILLANT ET CARAMEL 1/2 SEL

TARTE AU CHOCOLAT ET CARAMEL
NOISETTES GRILLEES

MOUSSE CHOCOLAT NOIR 70% DE CACAO
FLEUR DE SEL ET CRUMBLE TONKA

SALADE DE FRUITS FRAIS EXOTIQUES
SABLE BRETON

TARTE AU CITRON MERINGUEE
COULIS DE MANGUE

NOTRE MILLE FEUILLE DU JOUR...

FLAN A LA VANILLE ET CARAMEL 1,2 SEL
"LE MEILLEUR D'ILE DE FRANCE" 10¢

CREME BROULEE A LA VANILLE 10¢

Nos CREPES MAISON 11€
CHOCOLAT, NOISETTE OU CARAMEL SALE
GLACE VANILLE

POfLEE DE FIGUES FRAICHES ROTIES 12¢
CRUMBLE ET GLACE VANILLE

TARTE NORMANDE DU JOUR...
ET SA CREME EPAISSE 12¢

BRIOCHE PERDUE
POMMES FONDANTES AU CALVADOS
CARAMEL ET GLACE VANILLE 13¢

CAFE oU THE GOURMAND 13¢
SUIVANT LA SAISON

NOS MACARONS DU MOMENT __
LA BOITE DE 6 PIECES 14¢ LENOTRE
GLACES ET SORBETS

"LES SORBETS DE SAINT MANDE"
MAITRE ARTISAN GLACIER
GLACES: VANILLE, CHOCOLAT, PISTACHE
CARAMEL SALE
SORBETS: FRAMBOISE, CITRON VERT
FRUIT DE LA PASSION
1 BOULE 4.5 - 2 BOULES 8¢ - 3 BOULES 11¢€

PUREE DE POMMES DE TERRE GRAND-MERE

PALERON DE BOEUF BRAISE 12 HEURES 25¢€
MOUSSELINE DE CAROTTES, POE“LEE DE CHAMPIGNONS, JUS REDUIT

TATAKI DE THON ROUGE CUIT "MINUTE" SAUCE COCO/CURRY 26¢
FRICASSEE DE LEGUMES DE SAISON

POULPE GRILLE, POITRINE DE COCHON FUMEE ET CHORIZO 27¢
PUREE GRAN D-MERE, PIPERADE DE POIVRONS ET OIGNONS DOUX

AREHCZ==ZO00O RCON

ONGLET DE BOEUF AUX ECHALOTTES CONFITES (180G) 28¢
POMMES DE TERRE GRENAILLES ROTIES

NoIX DE SAINT JACQUES ROTIES AU LARD FUME 28¢
RISOTTO AUX CHAMPIGNONS FRAIS ET NOISETTES GRILLEES

GARNITURES SUPPLEMENTAIRES 6¢
FRITES FRAICHES A LA PROVENCALE, POMMES DE TERRE GRENAILLES ROTIES
MOUSSELINE DE CAROTTES, PUREE GRAND-MERE, LINGUINE,
FRICASSEE DE LEGUMES DE SAISON, CHAMPIGNONS A LA CREME

SALADES, CROQUES ET GRANDES ASSIETTES

SALADE DE CHEVRE CHAUD (V) 19¢
PASTILLAS DE CHEVRE FRAIS RéTIES, SALADE MELANGF:'E, NOIX ET RAISINS

SALADE CAESAR AU POULET CROUSTILLANT OU TRUITE MARINEE 19¢
SALADE ROMAINE, SAUCE CAESAR, CROUTONS, GRANA PADANO

SALADE COURGETTES ET ROQUETTE, JAMBON CRU ET BURRATA CREMEUSE 20°¢
ROQUETTE, COURGETTES ROTIES, PISTOU, BURRATA, JAMBON CRU, FIGUES ET PIGNONS:

SALADE PAYSANNE AU LARD FUME, POMMES DE TERRE ROTIES ET COMTE 20¢€
SALADE MESCLUN, LARD FUME, POMMES DE TERRE ROTIES, OEUF MOLLET, COMTE

CROQUE MONSIEUR OU CROQUE MADAME 19¢
JAMBON BLANC FUME‘, EMMENTAL BI o, BE:'CHAMEL, GARNITURE FRITES ET SALADE

CARPACCIO DE BOEUF, ROQUETTE, GRANA PADANO, CHAMPIGNONS ET FRITES ~ 22¢
FisH AND CHIPS DE CABILLAUD, SAUCE TARTARE AUX HERBES FRAICHES 22¢

CARPACCIO DE TRUITE FRANCAISE MARINEE PAR NOS SOINS 23¢
PICKLES, SAUCE GRAVLAX ET FRITES A LA PROVENCALE

Service continu

WIFI: Le Baroche (Wistro)
code: baroche2026

Prix TTC, Service Compris

N —

FROMAGES }/
DE LA MAISON “ 4/
QUATREHOMME

BRIE DE MEAUX
CHEVRE FERMIER

COLLEGE CULINAIRE
DE FRA“NC‘E

GORGONZOLA CREMEUX
CoMTE 18 MOI1S
Fromage au choix : 9¢ N TR e -
8 O "leritoria

Assortiment : 17¢
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VINS ROUGES 75cL

Pinot Noir de Loire "Les belles vignes" - Fleuriet fréres
Bourgogne Pinot Noir Chitry A0C - Domaine Giraudon

2025
2025

Cotes du Rhone V. Chusclan A0c "Cordélia" Dom Clavel 2021 /22

Haut Médoc AocC - Chateau Larose Trintaudon

Morgon A0C "Corcelette” - Domaine Striffling

Alsace - Pinot Noir AOC "Les Sens" - Schmitt & Carrer
Cotes de Provence AOC - Chateau la Martinette

Corse-Sarténe AOP - Domaine San Micheli

Brouilly "Pierreux" AOC - Domaine Chermette
Sancerre AOC "Les Belles Vignes" - Maison Fournier

Crozes-Hermitage AOC - Laurent Combier

Moulin a Vent "vieilles vignes" AOP - Famille Patendtre

2021
2020
2025
2021
2024
2024

2022/23

2024/25
2022

Vin de Pays de I'Hérault "Les Creisses" - P. Chesnelong 2023/24

Cotes de Provence Aoc "I'Agachon” - Clos de I'Ours
Minervois A0P "Soleillades" - Domaine de Cantaussel
St Emilion Grand Cru AOC - Chéteau La Chapelle-Lescours

Languedoc VDF "Grenache Noir" - Le Cartel

Rully a0c "Clos de Bellecroix" - Domaine de la Folie
Gigondas Aoc "Les Pallieres" - Famille Brunier/Lynch
St Emilion Grand Cru AOC - Chéteau La Grave Figeac
Mercurey ler cru AOC "Clos des Fourneaux" - Four Bassot
Saint Joseph AocC "Cuvée du papy" - Stéphane Montez
Crozes-Hermitage Aoc "Clos des Grives" - L. Combier
Chateauneuf du Pape 40P "I'Oratoire des Papes" - Ogier

Pommard AOC - Dom. Désertaux Ferrand
Cote Rotie A0C "Fortis" - Stéphane Montez

Beaune 1er Cru a0oc "Dames Hospitaliéres" Hospices de Beaune

2020
2020
2013
2021
2025
2022
2018
2022
2023
2020
2022
2019/22

29¢
30¢
32¢
40¢
40¢
42¢
43¢
44¢
45¢
45¢
48°
48¢
50¢
51¢
56¢
56¢
57¢
65¢
65¢
68¢
70¢
75¢
93¢
95¢
97¢

2023 105¢

2018 140¢

Pommard 1er Cru a0c "Dames de la Charité" Hospices de Beaune 2018 165¢
2015 230¢

St Emilion 1er Grand Cru Classé AOC - Ch. Pavie Macquin

VINS BLANCS 75cCL

Muscadet Cote de Grandlieu Aoc " Pavillon" - Choblet
Chenin Blanc VDP du Val de Loire - Maison Fournier

Saint Veran AOC - Domaine Pierre des Dames
Bourgogne Aligoté AOC - Domaine de l'Ecette

Riesling aoc "les Princes Abbes" - Dom. Schlumberger

Quincy A0C - Dom. Adéle Rouzé

Pays d'Oc 16P "Vermentino" - Dom. Cantaussel
Saumur vDF "Poil de Liévre" - Domaine Bobinet
Bouzeron Aoc Vin de Bourgogne - Dom. Olivier Chanzy
Cotes de Provence Aoc "Milia" - Clos de l'Ours

Sancerre AOC - Domaine Bernard Fleuriet

Chablis 40P "Vieilles vignes" - Domaine de la Motte

Pouilly Fumé Aoc "Silex" - Dom. Chatelain

2025

2024
2025
2024
2023
2024
2020
2022
2022

2020/21
2025
2024
2023

Pouilly-Fuissé Aop "Vieilles vignes" - Dom. Pascal Renaud 2024

Saint Péray Aop "Version" - Dom. Francois Villard
Rully Aoc "Clos de la Folie" - Domaine de la Folie

Pessac-Léognan A0C - Chateau Carbonnieux

2020/21
2025
2016

92¢

Chateauneuf du Pape 40P "I'Oratoire des Papes" - Ogier 2023/24 112¢
2023 123¢€

Meursault A0c "Les Narvaux" - Dom. Olivier Chanzy

VINSROSES 75¢CL

Cotes de Provence 4oc - Ch. la Martinette

Cotes de Provence Aop "Prestige"- Ch. Minuty

A Votre disposition,

2025
2025

notre grande carte des vins...

BOISSONS CHAUDES

Café et décaféiné 3.1¢
Café allongé, noisette 3,3€
Café créme 4,8¢
Double express 5,9€
Cappuccino/Chococcino 6,5°
Chocolat chaud 6,5¢
Matcha latte chaud ou froid 7,5¢
Chocolat ou café viennois 8¢
Irish coffee 13¢
Thés et Infusions ~ Kusmi TEA  5,5¢

Ceylan, Thé vert, Detox, Jasmin, Earl grey, Tilleul
English breakfast, Verveine/menthe,Camomille

BOISSONS FRAICHES

JUS DE FRUITS SELECTIONNES BI10 "L'ATELIER DU JUS" 25¢cl 6,3¢
Ananas, Abricot, Framboise, Pomme, Orange, Mangue, Tomate

Thonon ou Vals 75cl

Thonon ou Vals 33cl

Thé glacé maison 33cl

Jus d'orange ou pamplemousse frais 20cl

7,5¢

5€
6,3¢
6,8¢

Coca/Coca Zero,Perrier, Sprite 25d, Orangina,Fuzetea 25c6,5¢

Biere sans alcool Heineken 0% 33a* Ginger Beer 20

Corona 33c*
Cidre 33 *

4.8¢
7€
6€

33¢
45¢

®)

«~ CARAFES & VERRES DE VIN carafe

— verre
Rouge (50c)  (12,5¢D)
Pinot Noir de Loire "Les belles vignes" - Fleuriet fréres 2025 19¢ 6°
Cotes du Rhone V. Chusclan aoc "Cordélia" Dom Clavel 2021/22 22¢ 6.5¢
Haut Médoc Aoc - Chateau Larose Trintaudon 2021 26¢ 7.5¢
Morgon Aoc "Corcelette” Domaine Striffling 2020 26¢ 7.5¢
Alsace Pinot Noir Aoc "Les Sens" - Schmitt & Carrer 2025 27¢ 8¢
Corse-Sarténe AOP - Domaine San Micheli 2024 29¢ 9¢
Crozes-Hermitage Aoc "Cuvée L" - Laurent Combier 2024/2025 32¢ 9,5¢
Cotes de Provence Aoc "l'Agachon" - Clos de I'Ours 2020 34¢ 10¢
St Emilion Grand Cru AOC - Chéteau La Chapelle-Lescours 2013 37¢ 12¢
Blanc
Muscadet Cote de Grandlieu Aoc " Pavillon" - Choblet 2025 22¢ 6,5¢
Chenin Blanc VDP du Val de Loire - Maison Fournier 2024 22¢ 6,5¢
Saint Veran A0OC - Domaine Pierre des Dames 2025 23¢ 7¢
Riesling AOC "Les Princes Abbes" - Dom. Schlumberger 2023 24¢ 7¢
Bourgogne Aligoté A0C - Dom. de l'Ecette 2024 25¢ 7,5¢
Sancerre AOC - Domaine Bernard Fleuriet 2025 32,;5¢ 10¢
Chablis aop "Vieilles Vignes" Dom. de la Motte 2024 32,5  10¢
Rosé
Cotes de Provence A0C Chdteau la Martinette 2025 24¢ 7¢
Cotes de Provence Aop "Prestige" Chateau Minuty 2025 30¢ 9¢

|, CHAMPAGNES ¢ ¢ D)
+ Maison Pannier 75¢cl ' ey
Rosé brut "Grand Classique"80°¢ !/
Blanc de blancs 80¢ LeSBulleS )
Laurent-Perrier 75cl /8
"La Cuvée" Brut 80¢ \Q'/
"La Cuvée" Rosé 125¢ CHAMPAGNE A LA COUPE*10cL

"Grand Siécle"grande cuvée 225¢

Laurent-Perrier 150cl
"La Cuvée" Brut 158¢
Henriot 75cl
Millésimé 2012 134¢

Jacques Lassaigne 75cl
"Vignes de Montgueux" 105€

. [
6\1'@ Prosecco 75¢cl 6%
|” Collezione 21 55¢ |

HAPPY HOUR
TOUS LES JOURS
1711/20H

-20% ARTICLES MARQUES *

APERITIFS*

Pastis, Ricard, Suze 4cl 6¢
Pastis Henri Bardouin 4cl 8¢
Campari 4cl 8¢
Martini rouge, blanc ou dry 10cl 8¢
Lillet 10cl 7¢
Muscat de Rivesaltes 10cl 8¢
Vintage blanc ou rouge Mas Amiel 10¢
Mas Amiel rouge millésime 1999  14¢

Kir vin blanc 12.5 cl 7€
Kir royal 10cl 12¢

ALCOOLS ET DIGESTIFS 4CL
Get 27, Menthe pastille, Get 31, Baileys* 8¢*
Vodka, Tequila, Rhum* 9¢

Calvados 20 ans - Le Pommeray 10¢
. Cognac VS - Gautier 11¢
~ Cognac VS - Hennessy 11¢
Cognac VSOP - Courvoisier 11¢
Cognac X.0 Fontpinot - Frapin 20¢
Bas Armagnac 25 ans - Laubade 13¢€

Poire Williams/Mirabelle/Framboise 9¢
Abricot - Distillerie Sab's 10¢
Gin Hendricks, Bombay Saphire *  10¢
Gin Mare” Gin Citadelle* Gin Roku* 11¢
Rhum Don Papa/ plantation 5 ans ~ 9¢

Rhum Eminente 7ans 10¢€
Rhum Plantation original dark 10¢
Rhum Plantation XO 13¢€
Chartreuse Verte 13¢
Chartreuse "MOF" 15¢€
Chartreuse "9eme Centenaire"” 18¢

Brut "La Cuvée"
Champagne Laurent Perrier

Blanc de Blancs
Champagne Pannier

Rosé Brut "Grand classique”
Champagne Pannier

Prosecco Collezione 21

15¢

15¢

15¢

11¢

BIERES PRESSION *25c *50cl

Blonde San Miguel 5¢  g¢
Blanche Colomba 5¢ 8¢
IPA Ernestine - Paris- 5¢ 8¢
Ambrée Gouten Carolus 6¢  9¢
Picon biere 5,5¢ 8.5€

Milk-Shake
au lait frais

VANILLE
CHOCOLAT
PISTACHE

FRAMBOISE
CARAMEL SALE \ |

WHISKIES 4cL

JB (Scotch)*

Jack Daniel's (Bourbon)*

Big Peat (Blended malt)*
Monkey Shoulder (Single Malt)*
Nikka From the Barrel (Blended malt)*11¢

Nikka Coffey Grain (Single malt)*
Kavalan (Single malt)*

Dalmore 12 ans (Single malt)*
Laphroaig Four Oak (Single malt)*
0Old Pulteney Huddart (Bourbon)*

8¢

9e
10¢
10¢

12¢
13¢
14¢
14¢
14¢




